
ПОС ТНОЕ МЕНЮ
LENTEN MENU



С А Л АТЫ  И  З А К У С КИ  /  S A L A D S  A ND  S T A R T E R S

КАРПАЧЧО ИЗ СЕЛЬДЕРЕЯ С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  290 Г
CELERY CARPACCIO WITH TRUFFLE OIL

СВЕКОЛЬНЫЙ САЛАТ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   290 Г
BEETROOT SALAD

МОРСКАЯ КАПУСТА ПОД ШУБОЙ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  350 Г
DRESSED SEA KALE

ТЕПЛЫЙ САЛАТ ИЗ БАКЛАЖАНОВ С МОЛОДЫМ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  360 Г 

КАРТОФЕЛЕМ И ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ
WARM EGGPLANT SALAD WITH BOILED POTATOES AND MUSTARD DRESSING

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ С СЫРОМ ТОФУ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  420 Г
GREEK TOFU SALAD

САЛАТ ИЗ ФЕНХЕЛЯ С АВОКАДО И КИНЗОЙ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  420 Г
FENNEL SALAD WITH AVOCADO AND CILANTRO

ОЛИВЬЕ С МАРИНОВАННЫМИ БОРОВИКАМИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  420 Г
RUSSIAN SALAD WITH PICKLED MUSHROOMS

С У ПЫ  /  S OU P S

БОРЩ ПОСТНЫЙ С БОРОДИНСКИМИ ГРЕНКАМИ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   320 Г
LENTEN BORSCH WITH BORODINO TOASTS

ГРИБНОЙ СУП .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   420 Г
MUSHROOM SOUP

ПИРОЖКИ  1  ш т .  /  P A T T I E S  1  p c

С КАПУСТОЙ / МОРКОВКОЙ / ЯБЛОКОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 90 Г
WITH CABBAGE / CARROT / APPLE

Г ОР ЯЧЕ Е  /  HO T  D I S H E S
ПЕЧЕНЫЕ ОВОЩИ С ЗЕЛЕНЫМ МАСЛОМ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  320 Г
BAKED VEGETABLES WITH GREEN OIL

МОРКОВНЫЕ КОТЛЕТЫ С ГРИБНЫМ СОУСОМ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   350 Г
CARROT CUTLETS WITH MUSHROOM SAUCE

ОЛАДЬИ ИЗ КАБАЧКОВ С СОУСОМ ИЗ ПЕЧЕНОГО ЧЕСНОКА .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   350 Г
ZUCCHINI PANCAKES WITH BAKED GARLIC SAUCE

ГОЛУБЦЫ ПОСТНЫЕ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  370 Г
STUFFED CABBAGE LEAN

ЖАРЕНАЯ ЦВЕТНАЯ КАПУСТА С СОУСОМ ТАРТАР .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  370 Г
FRIED CAULIFLOWER WITH TARTAR SAUCE

ПШЕННАЯ КАША С ТЫКВОЙ НА КОКОСОВОМ МОЛОКЕ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  450 Г
MILLET PORRIDGE WITH PUMPKIN IN COCONUT MILK

Д ЕС Е Р ТЫ  /  DE S S E R T S

ОРЕХОВЫЙ ДЕСЕРТ  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  390 Г
WALNUT DESSERT

ФРУКТОВЫЙ САЛАТ .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  420 Г
FRUIT SALAD

Данное издание является рекламным материалом. Прейскурант с выходом и энергетической ценностью блюд находит-
ся на доске информации для потребителей. Предоставляется гостям по первому требованию. При обслуживании гостей 
от 6 персон в счет включается сервисный сбор в размере 10 % от суммы счета. Пожалуйста, сообщите официанту, если 

у вас есть аллергия на какие-либо продукты. Цены указаны в рублях с учетом НДС.

This brochure is an advertising material. The price list with output weight and energy value is on the consumer 
information board. Available upon the first request. 10 % service fee of the total bill amount is included for  

the groups of 6 guests or more. Please tell your waiter if you have any food allergy to certain products.


